
Charles Baudelaire

“Chi beve
solo acqua...

ha un segreto
da nascondere” DOLCEZZE

di Endrita e del Cipolla

Le



Tutti i nostri dolci sono
fatti in casa dalle
sapienti mani di Endrita.
All our desserts are homemade
from the expert hands of Endrita.



I cordiali
Amaro di Firenze

Amaro del Capo 

Limoncello

Amari Nazionali 

Grappa Bianca - Berta

Grappa invecchiata - Berta 

Cognac Courvoisier VS, Le Cognac de 
Napoleon, Francia 

Armagnac Janneau USOP, Maison Jenneau, 
Francia 

Cardinal Mendoza, Brandy de Jerez, Solera 
Gran Reserva, Spagna  

Rum Zacapa, 23 anni, Solera, Gran Riserva, 
Guatemala

Johnnie Walker Black Label, Scotch Whisky 
Blended, Scozia 

Jack Daniel's Tennessee Whiskey

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

6,00€

8,00€

10,00€

10,00€

10,00€

9,00€

7,00€

I dolci di Endrita
Dolce del giorno
Cake of the day

La deliziosa tenerina di mele con gelato del “Vivoli”
The delicious soft apple cake with ice cream from “Vivoli”
1-3-7

Il nostro tiramisù
Our homemade tiramisu
1-3-7

La panna cotta morbida con salsa di frutti di bosco 
o cioccolato caldo
Panna cotta with wild berry sauce or hot chocolate
7

I Cantucci artigianali del Cipolla con il Vinsanto
Cipolla’s homemade Cantucci (Tuscan almond biscuits 
from Prato) and Vin santo
1-3-7

Cheesecake bianco con varietà di salsa di frutti di 
bosco o cioccolato
White cheesecake and wild berry sauce or chocolate sauce 
1-7

Gelato del “Vivoli” storica gelateria fiorentina
Ice cream from “Vivoli” historical gelateria in Florence
3-7

Il gelato “Buontalenti” del Badiani con amarene Fabbri 
Badiani’s ice cream from “Buontalenti” with “Fabbri” sour cherries 
3-7

Il sorbetto con frutta fresca di stagione
Sorbet with fresh seasonal fruit

7,00€

7,00€

7,00€

6,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

ELENCO ALLERGENI: 1. Glutine – 2. Crostacei – 3. Uova – 4. Pesce – 5. Arachidi – 6. Soia 
7. Latte – 8. Frutta a guscio – 9.Sedano – 10. Senape – 11. Semi di sesamo – 12. Anidride 
solforosa – 13. Lupini – 14. Molluschi



An exploration journey in the "sweet 
fortified memory" of the Osteria.

Ricerca e viaggio nel 
“dolce ricordo liquoroso” 
dell’Osteria.

Vini dolci
Vin Santo della Casa

Muffato della Sala, IGT, Umbria, Castello della 
Sala, Marchesi Antinori 

Vino dolce della casa, Picolit, Doc, Conte 
D’Attimis, Friuli Venezia-Giulia

Tegolo Voigner, vendemmia tardiva, Toscana 
IGT, Grillesino 

5,00€

10,00€

10,00€

8,00€
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